
ŞAMPINYON MANTARI KADIFE SOSU
Kategori: Çorbalar

Ek bilgi Vejetaryen

oluşturuldu: on 2013-11-18
Onay veren: Supercook FR
Tavsiye eden: Supercook FR
Toplam hazırlık zamanı:
27:20 Dakika

- Supercook SC110
- Supercook SC250
- Supercook SC300
- Supercook SC350
- Supercook SC380

MALZEMELER PORSIYONLAR 4 IÇIN
500 gram Taze Paris mantarı

2 Büyük soğan

2 diş sarımsak

2 Küçük patates

600 mililitre Tavuk suyu

150 mililitre Süt

1 tutam tuz

1 adet Karabiber

Krem peynir

ADIM ADIM HAZIRLAMA
Tüm tarifi görebilmek için lütfen giriş yapın.
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