
TEREYAĞLI LIMONLU SOMON VE KARNABAHAR
ÇORBASI - 2'SI 1 ARADA

Kategori: Balık & Et

oluşturuldu: on 2024-09-16
Onay veren: Supercook SG
Tavsiye eden: CerCad
Toplam hazırlık zamanı:
36:17 Dakika

- Supercook SC350

MALZEMELER PORSIYONLAR 4 IÇIN
500 gram Somon Filesi

0.25 çay kaşığı tuz

3 diş sarımsak

1.5 yemek kaşığı bal

1.5 yemek kaşığı limon suyu

1 adet Limon Dilimi

1 yemek kaşığı Taze maydanoz kıyılmış

3 tutam Cayenne biber

50 gram tereyağı

300 gram Karnabahar Çiçekleri

80 gram Sarı Soğan Çeyreği

25 gram oda sıcaklıgında tereyağ

100 gram Patates Küpleri

10 gram Tavuk / Sebze Buyon Küpleri

700 gram su

0.5 çay kaşığı tuz

0.5 çay kaşığı Çekilmiş Siyah Biber

100 gram Taze Süt

1 adet Parşömen Kağıdı
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ADIM ADIM HAZIRLAMA
Tüm tarifi görebilmek için lütfen giriş yapın.

ALET

Karıştırma bıçağı
(keskin) Sürgü Vapore Ölçüm kabı
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