
BECHAMELSAUCE
Categorie: Sauzen

Aangemaakt op 2017-04-11
Gekwalificeerd door
Supercook DE
Voorgesteld door
veraundsascha
Totale voorbereidingstijd: 14
Notulen

LIJST VAN INGREDIËNTEN VOOR 6 PARTS
80 gram bloem

50 gram boter

600 milliliter melk

1,5 theelepel zout

1 snufje nutmeg(s)

STAP VOOR STAP - DE VOORBEREIDING
Aan de voorbereiding te bekijken, gelieve in te loggen.
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