SUPER?COOK

Categoria: Piatti di pesce e
carne

Informazioni aggiuntive
tradizionale

Creato il 2017-06-11
Qualificata da Supercook AUS
Suggerito da Loulou22
Tempo di preparazione:
60:26 Minuti

ELENCO INGREDIENTI PER 6 PORZIONI

900 grammi chicken thighs, sliced thickly
4 shortcut bacon rashers, diced
2 spicchio aglio
60 grammi burro a temperatura ambiente
4 plain flour
2 vegetable/chicken stock concentrate
500 grammi acqua
.5 cucchiaino/ All purpose spice
cucchiaini
.5 cucchiaino/ smoked paprika
cucchiaini
2 panna
.5 frozen peas
250 grammi red-skinned potatoes, peeled and cut 1/2 inch pieces
250 grammi carrots, peeled and cut 1/2 inch pieces
1 leek, finely sliced white part
2 sheets puff pastry
1 uovo

PREPARAZIONE - PASSO DOPO PASSO

Per vedere la ricetta completa, si prega di accedere al tuo
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SUPER?COOK

STRUMENTO

Spatola
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