
PÂTE DE CHAMPIGNONS SECS, BASILIC ET
FROMAGE À LA CRÈME

Catégorie: Vinaigrettes

Créée le 2022-01-31
Qualifié par Supercook CL
Proposé par Kitchen Center
Chile
Temps total de préparation:
1 Minutes

Convient à la machine:
- Supercook SC350
- Supercook SC400

LISTE DES INGRÉDIENTS
200 gramme(s) Champignons séchés

15 Feuille /
feuilles

Basilic

2 gousse ail

300 gramme(s) Morceaux de fromage à la crème

1 cuillère(s) à café sel à base de plantes

Eau chaude pour hydrater les champignons

PRÉPARATION - ÉTAPE PAR ÉTAPE
Pour voir la recette complète, s'il vous plaît vous connecter à votre profil d'utilisateur.
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