
AJÍ DE GALLINA
Catégorie: Plats principaux &
Poissons et viandes

Créée le 2022-01-26
Qualifié par Supercook CL
Proposé par Kitchen Center
Chile
Temps total de préparation:
24:43 Minutes

Convient à la machine:
- Supercook SC350
- Supercook SC400

LISTE DES INGRÉDIENTS POUR 8 PERSONNES
150 gramme(s) Fromage parmesan en morceaux de 2x2

80 gramme(s) Chapelure (ou 5 tranches de pain croûtes retirées)

1 1/2 Lait évaporé

1,2 Kilo Blanc de poulet coupé en morceaux (6x4 cm) ou filets
de poulet

1 Oignon coupé en quartiers

1/2 Oignon coupé en deux

1 Carotte pelée et hachée

1 Cube de bouillon de poulet dilué dans un peu d'eau

2 gousse ail

40 millilitre(s) huile d'olive

3 cuillère(s) à café Pâte de piment jaune (ou au goût)

1 cuillère(s) à café curcuma

5 Œufs durs tranchés (pour la décoration)

100 gramme(s) Olive noire (pour décorer)

Sel et poivre à volonté

PRÉPARATION - ÉTAPE PAR ÉTAPE
Pour voir la recette complète, s'il vous plaît vous connecter à votre profil d'utilisateur.
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http://www.supercook.me/fr/supercook/login


OUTIL

Outil de mélange Spatule
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