
THAI RED CURRY PASTE
Categoría: Platos de carne o
pescado

Información adicional LCHF

Creada en 2024-10-11
Cualificada por Supercook TH
Sugerida por Supercook TH
El tiempo total de
preparación: 30 Segundos

Apta para máquina:
- Supercook SC250
- Supercook SC300
- Supercook SC350
- Supercook SC380
- Supercook SC400

LISTA DE INGREDIENTES PARA 4 RACIONES
200 gramos peeled shallots (small brown ones)

80 gramos coconut oil

40 gramos ajo pelado

30 gramos sliced ginger

30 gramos lemon grass, white part only

25 gramos roasted shrimp paste

10 gramos coriander roots and stalks/leaves

10 dried red chillis

4 kaffir lime leaves

2 cucharadita pimenton

2 cucharadita semillas de comino

2 cucharadita semillas de cilantro

1 cucharadita sal

1 cucharadita cúrcuma

1/4 cucharadita granos de pimienta

PREPARACIÓN - PASO A PASO
Para ver la receta completa, por favor entra en tu perfil de usuario.
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