SUPER?COOK

COCA DE SAN JUAN C

ON MASA MADRE

- Categoria: Reposteria

Informacion adicional
Tradicional

Creada en 2014-06-17
Cualificada por Supercook ES
Sugerida por cocorote

El tiempo total de
preparacion: 01:45 Minutos

LISTA DE INGREDIENTES PARA 10 RACIONES

120 gramos

1
60 mililitro
10 gramos

1 cucharadita
130 gramos
60 mililitro
70 gramos

2

30 gramos
20 mililitro
450 gramos
1 pellizco

1

azucar (para el glaseado)

piel de limdn, solo la parte amarilla (para el glaseado)
leche (para la masa madre)

levadura fresca de panaderia (para la masa madre)
azucar (para la masa madre)

harina de fuerza (para la masa madre)

leche (para la masa)

mantequilla a temperatura ambiente (para la masa)
huevos (para la masa)

levadura fresca de panaderia (para la masa)

agua de azahar (para la masa)

harina de fuerza (para la masa)

sal (para la masa)

huevo batido (para la decoracion)

fruta confitada al gusto (para la decoracién)
pinones (para la decoracion)

azucar humedecido con agua o agua de azahar (para
la decoracién)
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SUPER?COOK

PREPARACION - PASO A PASO

Para ver la receta completa, por favor entra en tu perfil de usuario.
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