
MARQUISE DE CHOCOLATE Y MANJAR
Κατηγορία: Επιδόρπια

Δημιουργήθηκε στις
2020-04-22
Εγκρίθηκε απόSupercook CL
Προτάθηκε από Kitchen
Center
Ο συνολικός χρόνος
προετοιμασίας: 16:20 Λεπτά

Suitable for article:
- Supercook SC250
- Supercook SC300
- Supercook SC350
- Supercook SC400

ΥΛΙΚΆ
6 eggs at room temperature

250 Γραμμάρια σκούρα σοκολάτα, 50% κακάο

200 Γραμμάρια chopped unsalted butter at room temperature

150 Γραμμάρια Ζάχαρη

50 ml whisky

200 Γραμμάρια milk caramel

1 Πρέζα Αλάτι

cocoa powder (to decorate)

ΠΡΟΕΤΟΙΜΑΣΊΑ ΒΉΜΑ ΠΡΟΣ ΒΉΜΑ
Για να δείτε την πλήρη συνταγή, παρακαλώ  συνδεθείτε στο .

ΕΡΓΑΛΕΊΟ

Μαχαίρι ανάμιξης
(αιχμηρό) Εργαλείο ανάμιξης σπάτουλα Κύπελλο μέτρησης
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