SUPER?COOK
DEVILLED SAUSAGES SERVED WITH POTATO

Kategorie: Hauptgerichte
Fisch & Fleisch

Kreiert: am 10.01.2017
Qualifiziert von: Supercook
AUS

Vorgeschlagen von: Rebecca
ponton
Gesamtzubereitungszeit:
37:35 Minuten

ZUTATENLISTE FUR 4 PORTIONEN

1 Liter water, for steaming
5 potatoes, peeled and quartered
8 Thin Beef Sausages
1 onion, peeled and quartered
1 green apple, peeled and quartered

1 Essloffel (AUS Minced garlic
20ml)

10 Gramm Olivenol

1 Essloffel (AUS Speisestarke
20ml)

250 Gramm Wasser
2 Teeloffel Sojasauce

4 Essloffel (AUS Tomatenmark
20ml)

4 Essloffel (AUS Worchestershire Sauce
20ml)

2 Essloffel (AUS Senf
20ml)

2 Essloffel (AUS brown sugar
20ml)

50 Gramm Milch
20 Gramm Butter

Copyright 2017 by Supercook Ltd. und Michael Roessler Seite 1 von 2



SUPER?COOK

SCHRITT FUR SCHRITT - ZUBEREITUNG

Um die Zubereitung einzusehen, bitte loggen Sie sich ein.

WERKZEUGE

vy

Ruehreinsatz Messbecher
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