SUPER?COOK

SOPHIE'S MAYONNAISE

Kategorie: Saucen

Kreiert: am 26.10.2016
Qualifiziert von: Supercook
AUS

Vorgeschlagen von:
Maddison Timperio
Gesamtzubereitungszeit: 4
Minuten

ZUTATENLISTE FUR 4 PORTIONEN

250 Gramm
250 Gramm
1

1 Teelobffel

1-2 Teeloffel
2 Prise

Grapeseed Qil
Safflower Oil
Egg (Room temp)

Lemon juice (Approx 1/4 lemon) OR can use 1tsp
vinegar

Mustard (To taste - Optional)

Gemahlener schwarzer Pfeffer

SCHRITT FUR SCHRITT - ZUBEREITUNG

Um die Zubereitung einzusehen, bitte loggen Sie sich ein.
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