SUPER?COOK
HAHNCHEN - SPATZLE - AUFLAUF

ZUTATENLISTE

1200 Milliliter Wasser
1 Teeldffel Salz
15 Gramm Ol
250 Gramm Spatzle
2 Zwiebel(n)
40 Gramm Ol
500 Gramm Hahnchenbrustfilets
1 Essloffel Currypulver
2 Teeloffel Gemdusebrihe
200 Gramm Schmand

150 Gramm Reibekase

SCHRITT FUR SCHRITT - ZUBEREITUNG

Um die Zubereitung einzusehen, bitte loggen Sie sich ein.
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