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Geeignet für Artikel:
- Supercook SC350
- Supercook SC400

ZUTATENLISTE FÜR 8 PORTIONEN
150 Gramm Parmesankäse in 2x2 cm große Stücke

80 Gramm Paniermehl (oder 5 Scheiben Brot (Kanten entfernt)

1 1/2 Dose Kondensmilch

1,2 Kilo Hähnchenbrust in Stücke (6x4 cm) geschnitten oder
Hähnchenbrusfilet

1 Zwiebel in Viertel geschnitten

1/2 Zwiebel halbiert

1 Geschälte und gehackte Möhre

1 Hühnerbrühwürfel in wenig Wasser aufgelöst

2 Zehe/ Zehen Knoblauch

40 Milliliter Olivenöl

3 Teelöffel Gelbe Chilipaste (oder nach Geschmack)

1 Teelöffel Kurkuma

5 Geschnittene hartgekochte Eier (zur Dekoration)

100 Gramm Schwarze Olive (zum Garnieren)

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

SCHRITT FÜR SCHRITT - ZUBEREITUNG
Um die Zubereitung einzusehen, bitte loggen Sie sich ein.
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WERKZEUGE

Ruehreinsatz Spatel
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