SUPER?COOK
HACKFLEISCH KASE-LAUCH-SUPPE + BAGUETTE

Kategorie: Hauptgerichte
Fisch & Fleisch

Kreiert: am 27.10.2017
Qualifiziert von: Supercook
DE

Vorgeschlagen von:
bosquesnegros
Gesamtzubereitungszeit:
21:01 Minuten

ZUTATENLISTE FUR 4 PORTIONEN

2 Stiick kleine Baguettes zum Aufbacken
500 Gramm Hackfleisch Rind/ Schwein
3 Stiick Lauch

700 Gramm Wasser

250 Gramm Schmelzkéase
1 Becher Creme fraiche Cheese
3 Teeloffel Gemlisepaste/briihe
1 Prise Salz, Pfeffer, Muskatnuf3
1 Prise Knoblauchpulver

1 Prise Zwiebelpulver

SCHRITT FUR SCHRITT - ZUBEREITUNG

Um die Zubereitung einzusehen, bitte loggen Sie sich ein.
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