
CREMIGE TOMATEN- & CHORIZO-LINGUINE-
PASTA

Kategorie: Hauptgerichte
Fisch & Fleisch

Kreiert: am 10.09.2017
Qualifiziert von: Supercook
AUS
Vorgeschlagen von:
Bekymonty
Gesamtzubereitungszeit:
15:13 Minuten

Geeignet für Artikel:
- Supercook SC250
- Supercook SC300
- Supercook SC350
- Supercook SC380
- Supercook SC400

ZUTATENLISTE FÜR 6 PORTIONEN
50-100 Gramm Parmesankäse in Würfeln (zum Dekorieren/Bestreuen)

1 Braune Zwiebel

1-2 garlic cloves

6 Zweig fresh parsley

1/2 Rote Paprika

100 Gramm Zucchini

30-50 Gramm Olivenöl

100 Gramm Gehackte Chorizo

400 Gramm Roma-Tomaten (oder Dose gehackte Tomaten)

300 Milliliter Wasser

200 Gramm Sahne zum Gießen

1 Esslöffel (AUS
20ml)

Gemüsebrühenpaste

250-300 Gramm Linguine-Nudeln

SCHRITT FÜR SCHRITT - ZUBEREITUNG
Um die Zubereitung einzusehen, bitte loggen Sie sich ein.
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